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ผลของเกลือต่อการลดความเป็นพิษในกลอย 
Effect of Salt on Poisoning Removal of Asiatic Bitter Yam 

(Dioscorea hispida Dennst.) 
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บทคัดย่อ 

 กลอยเป็นพืชอาหาร ในหัวกลอยมีสารพิษไดออสคอรีนและไดออสจีนิน อยู่ในกลุ่มแอลคาลอยด์
กดการท างานของระบบประสาทส่วนกลางเป็นอันตรายต่อผู้บริโภค ก่อนน ามารับประทานจึงต้องล้าง
สารพิษออกให้หมด การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือ 1) ศึกษาผลของเกลือที่ใช้หมักต่อการลดความเป็นพิษ
ในกลอยข้าวเจ้าและกลอยข้าวเหนียวและ 2) ศึกษาผลของกลอยที่ผ่านกระบวนการลดความเป็นพิษด้วย
เกลือต่ออัตราการตายของปลานิลหมักกลอยด้วยเกลืออัตราส่วนเกลือต่อกลอย เท่ากับ 1:10  2:10  3:10  
4:10 และ 5:10 ที่อุณหภูมิห้องเป็นเวลา 3 วัน เปรียบเทียบกับชุดควบคุม คือไม่ใช้เกลือ ล้างด้วยน้ าสะอาด 
6 ครั้งต่อวัน แต่ละครั้งมีระยะเวลาห่างกัน 4 ชั่วโมง อบแห้งที่อุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส 24 ชั่วโมง                 
น ากลอยที่ได้ไปทดสอบกับปลานิล เจือจางกลอยด้วยน้ ากลั่น ที่ระดับความเข้มข้น 10 100 200 300 และ 
400 กรัมต่อลิตร ผสมในน้ าเลี้ยงปลานิล ปริมาตร 1 ลิตร ใช้ปลานิล 10 ตัวต่อชุดการทดลอง ทดสอบเป็น
เวลา 96 ชั่วโมง ท าการทดลอง 3 ซ้ า พบว่า ค่าความเข้มข้นที่ท าให้ปลานิลที่เลี้ยงตายครึ่งหนึ่งในเวลา 96 
ชั่วโมง (96 ชั่วโมง-LD50) ของกลอยข้าวเจ้าและกลอยข้าวเหนียว เท่ากับ 204.54 และ 214.29 กรัมต่อลิตร 
ตามล าดับ กลอยที่ก าจัดสารพิษด้วยเกลือในอัตราส่วน 4:10 และ 5:10 ที่ระดับความเข้มข้น 400 กรัมต่อ
ลิตร มีอัตราการตายสะสมของปลานิล เท่ากับ 6.66±3.33  และ 3.33±3.33% ตามล าดับ ไม่แตกต่างกัน
อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ 0.05  

ค าส าคัญ : กลอย เกลือ ไดออสคอรีน  
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Abstract 

 Asiatic bitter yam or Kloy (Dioscorea hispida Dennst.) is a food plant. The toxic 
alkaloid, dioscorine and diosgenin are poisonous to the central nervous system hence 
the danger to consumer. Therefore, tuber must be detoxified before consumption. The 
objectives of the  research were; 1) to study the effect of salt on Kloy khoa choa and 
Kloy khoa neaw, 2) to study the effect of poisonous deduction with salt on mortality of 
tilapia(Oreochromis niloticus). Ratios of Kloy to salt were 1:10  2:10  3:10  4:10 and 5:10  
at room temperature for 3 days. The control was unsalted Kloy. Each treatment was 
rinsed 6 times per day at 4 hours interval and dried in oven at 60C for 24 hrs. The dried 
Kloys were diluted with distil water to 10 100 200 300 and  400 g/L and mixed in water 
the keep 10 tilapia at room temperature for 96 hours. The experiment was repeated 3 
times. Static technique of bioassay was assigned to determine their median lethal 
concentration within 96 hours (96h-LD50).  The results revealed that Kloy khoa choa and 
Kloy khoa neaw provided the lowest toxicity to tilapia with 96h-LD50 =204.54 and 214.29 
g/L, respectively. For 400 g/L concentration, detoxified kloys with 4:10 and 5:10 ratios 
showed accumulated mortality rate of 6.66 ± 3.33 and 3.33 ± 3.33%, respectively. This 
showed no statistic difference at P ≤ 0.05. 

Keyword : Kloy(Dioscorea hispida Dennst), Salt, Dioscorine 
 

บทน า 

กลอย (Dioscorea hispida Dennst.) อยู่ใน
วงศ์ Dioscoreaeceaeให้สารอาหารประเภทแป้ง นิยม
รับประทานตั้งแต่สมัยโบราณก่อนน ามาประกอบอาหาร
ต้องก าจัดสารที่เป็นอันตรายต่อสิ่งมีชีวิตออกให้หมด  
จึงจะรับประทานได้อย่างปลอดภัย (กรมป่าไม้, 2550) 
ในเนื ้อแป้งมีสารไดออสคอรีน (Dioscorine) และ           
ไดออสจีนิน (Diosgenin) มีผลท าลายระบบประสาท
ส่วนกลาง ท าให้เกิดอาการใจสั่น วิงเวียน คลื่นไส้ 
อาเจียน เหงื่อออกมาก ตาพร่ามัว ตัวเย็น เป็นลม
หมดสติ และอาจถึงตายได้ (วรา และพาณี, 2520)
กลอยที่ผ่านกระบวนการก าจัดสารพิษสามารถน ามา
ท าอาหารได้หลายรูปแบบทั้งอาหารคาวและอาหารหวาน 

เช่น กลอยนึ่ง กลอยทอดนอกจากจะน ามาเป็นอาหาร
แล้ว กลอยยังสามารถน ามาใช้ประโยชน์ด้านอ่ืน ๆ เช่น 
ในต ่างประเทศใช ้สารสก ัดจากกลอยมาท าเป ็น              
ยาคุมก าเนิด ในด้านการเกษตรใช้เป็นส่วนผสมของ
สารฆ่าแมลง โดยน าน้ าที่แช่หัวกลอยมาฉีดพ่นแมลง
เพลี้ยอ่อนและแมลงทั่วไป (ศิริพร, 2556) 

กลอยสามารถแบ่งออกได้เป็น 2 กลุ่ม คือ 
กลอยข้าวเจ้าและกลอยข้าวเหนียว โดยกลอยข้าวเจ้าเถา
และก้านใบมีสีเขียว มีเนื้อสีขาวนวลค่อนข้างหยาบ
ส่วนกลอยข้าวเหนียว มีเนื้อสีเหลืองอ่อนถึงเหลืองเข้ม 
(สีทอง) เนื้อเหนียวและรสชาติดีกว่ากลอยข้าวเจ้า (ลีนา, 
2547) ชาวบ้านบ้านสหกรณ์  ต าบลนาหว้า อ าเภอ             
ปทุมราชวงศา จังหวัดอ านาจเจริญ ได้ใช้เกลือในการ
ก าจัดสารพิษจากหัวกลอยใช้เวลานานอย่างน้อย 8-10 
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วันและกระบวนการไม่ถูกสุขลักษณะ ด้วยเหตุนี้ผู้วิจัย
จึงเห็นความส าคัญและตระหนักในความปลอดภัยที่เป็น
มาตรฐานจึงได้ศึกษาวิธีการก าจัดสารพิษในกลอย             
ด้วยเกลือและใช้เวลาน้อยลง และทดสอบความเป็นพิษ
ของกลอยที่ผ่านกระบวนการก าจัดสารพิษ เพื่อใช้
รวบรวมเป็นความรู้พื้นฐานในการผลิตกลอยเพื่อความ
ปลอดภัยของผู้บริโภค 

วิธีการวิจัย 

1. การเตรียมตัวอย่างกลอย 
 ตัวอย่างกลอยข้าวเจ้าและกลอยข้าวเหนียว
จากบ้านสหกรณ์ ต าบลนาหว้า อ าเภอปทุมราชวงศา 
จังหวัดอ านาจเจริญ (เดือนเมษายน 2557) น าตัวอย่าง
หัวกลอยมาท าความสะอาดปอกเปลือกหั่นเป็นช้ินบาง ๆ 
หนาประมาณ 1-2 มิลลิเมตรหมักด้วยเกลือโดยใช้
อัตราส่วนของเกลือต่อกลอย เท่ากับ 0: 10 1:10 2:10 
3:10 4:10 และ 5:10(w/w)เป็นเวลา 3 วัน หลังจาก
นั้นล้างด้วยน้ าสะอาดจนหมดตะกอนขาวขุ่น และแช่น้ า
ทิ้งไว้ 24ช่ัวโมงเปลี่ยนน้ าทุก 4 ช่ัวโมง จ านวน 6 ครั้ง
ต่อวัน ท าการทดลองจ านวน 3 ซ้ า ท าแห้งกลอยด้วย
ตู้อบลมร้อนยี่ห้อMemmert 600, Germanyท าการ
อบกลอยที่อุณหภูมิ 60oC นาน 24 ช่ัวโมง น ามาบดให้
มีขนาดเล็กลง แล้วเก็บในโถดูดความช้ืน ที่อุณหภูมิห้อง  

2. การเตรียมปลานิลที่ใช้ในการทดสอบ 
ลูกปลานิลสายพันธุ์จิตรลดา 4 ได้รับความ

อนุเคราะห์มาจากวุฒิชัยฟาร์ม บ้านโคกค่ายต าบลโคกค่าย  
อ าเภอเมือง จังหวัดอ านาจเจริญ น าลูกปลานิลอายุ 15 
วัน มาเลี้ยงอนุบาลในบ่อซีเมนต์ 5 วัน ก่อนใช้ในการ
ทดสอบความเป็นพิษของกลอย ตามล าดับ 

3. การเตรียมสารสกัดกลอย 
น ากลอยแห้งที่บดไว้ 3 กลุ่มคือ 1) กลอยที่ยัง

ไม่ก าจัดสารพิษ 2) กลอยที่ก าจัดสารพิษ ด้วยวิธีแบบ
ภูมิปัญญาชาวบ้านและ 3) กลอยที่ก าจัดสารพิษโดย

การย่นระเวลาก าจัดสารพิษด้วยปริมาณเกลือแช่กลอย
ในน้ ากลั่นอัตราส่วนกลอยต่อน้ ากลั่น เท่ากับ 1:2 (w/v) 
เป็นเวลา 24 ช่ัวโมงกรองกากออกด้วยผ้าขาวบาง เก็บ
สารสกัดกลอยไวท้ี่อุณหภูมิ 4 oC  

4. การทดสอบความเป็นพิษของกลอย 
 เลี้ยงปลานิลจ านวน 10 ตัวต่อชุดการทดลอง 
เจือจางสารสกัดกลอยด้วยน้ าสะอาด ที่ระดับความเข้มข้น
10100  200  300 และ 400กรัมต่อลิตรเปรียบเทียบ
กับชุดควบคุม 2 ชุดคือ กลอยที่ไม่ผ่านการก าจัดสารพิษ
และกลอยที่ก าจัดสารพิษแบบภูมิปัญญาชาวบ้าน ท าการ
ทดลอง 3 ซ้ าสังเกตลักษณะอาการที่ปลาตอบสนองต่อ
สารสกัดจากกลอยบันทึกจ านวนปลานิลที่ตายที่เวลา             
0 3 6 12 24 48 72 และ 96 ช่ัวโมง  

ผลการวิจัย 

ผลการก าจัดสารพิษในกลอยข้าวเจ้าและกลอยข้าว
เหนียว  
 จากการศึกษาผลของเกลือต่อระยะเวลาการ
ก าจัดสารพิษในกลอย 2 ชนิดคือกลอยข้าวเจ้าและ
กลอยข้าวเหนียวโดยใช้อัตราส่วนของเกลือ  : กลอย                 
= 1:10 2:10 3:10 4:10แ ล ะ 5: 10 (w/w)ห มั ก เป็ น
เวลา 3 วัน ล้างโดยการแช่น้ ากรองเป็นเวลา 24 ช่ัวโมง
และเปลี่ยนน้ าล้างทุก4 ช่ัวโมง จ านวน 6 ครั้งต่อวัน    
ท าการทดลอง 3 ซ้ า พบว่า กลอยข้าวเจ้าที่ไม่ได้หมัก
ด้วยเกลือเนื้อกลอยมีสีขาวเปื่อยยุ่ย ขาดเป็นช้ินเล็ก ๆ 
ส่วนเนื้อกลอยท่ีผ่านการหมักเกลือ 1:10 เนื้อมีสีขาวนิ่ม
แต่ไม่ยุ่ย กลอยที่หมักเกลือ 2:103:10 4:10 และ 5: 10 
(w/w) เนื้อมีสีขาวเหนียว นิ่ม ไม่ต่างกัน (ภาพที่  1)  
ส่วนกลอยข้าวเหนียวที่ไม่ได้หมักด้วยเกลือมีสีเหลืองอ่อน
เนื้อค่อนข้างนิ่ม ส่วนเนื้อกลอยที่ผ่านการหมักเกลือ 
1:10 เนื้อมีสีเหลืองนิ่ม กลอยที่หมักเกลือ 2 :103:10 
4:10และ5: 10 (w/w) เนื้ อมี สี เหลื อง เหนี ยว นิ่ ม              
ไม่ต่างกัน (ภาพท่ี 2) 
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ภาพที่ 1  ลักษณะเนื้อกลอยข้าวเจ้าที่ผ่านการก าจัดสารพิษด้วยการหมักเกลือเป็นเวลา 3 วัน 
 a1-a6  หมายถึง อัตราส่วนเกลือ:กลอยข้าวเจ้า = 0:10 1:10 2:10 3:10 4:10 และ 5: 10 (w/w)   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ 2  ลักษณะเนื้อกลอยที่ผ่านการก าจัดสารพิษด้วยการหมักเกลือเป็นเวลา 3 วัน 

 b1-b6  หมายถึง อัตราส่วนกลอยข้าวเหนียว : เกลือ 0:10 1:10 2:10 3:10 4:10 และ 5: 10 (w/w) 
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ผลการทดสอบความเป็นพิษของกลอยต่อปลานิล 
 เป็นเวลา 96 ช่ัวโมง ความเข้มข้นของสาร
สกัดกลอย10  100 200300 และ 400กรัมต่อลิตร  
โดยใช้ปลานิล 10 ตัว ต่อชุดการทดลอง โดยสังเกต
ลักษณะอาการของปลาและบันทึกจ านวนปลานิลที่ตาย
ที่เวลา 0 3 6 12 24 48 72 และ 96 ช่ัวโมง พบว่า  

1. กลอยที่ยังไม่ก าจัดสารพิษ พบว่า ค่า LC50

ที่ 96 ช่ัวโมง ของกลอยข้าวเจ้าเท่ากับ 204.54 กรัมต่อ
ลิตร และกลอยข้าวเหนียว เท่ากับ 214.29 กรัมต่อลิตร 
ผลการสังเกตและบันทึกจ านวนปลาที่ตาย เมื่อครบ 96 
ช่ัวโมง เปอร์เซ็นต์การตายสะสมในแต่ละความเข้มข้น
จากความเข้มข้นน้อยไปมาก ดังนี้ ในกลอยข้าวเจ้า              

0 36.67  50.00 73.33 และ 100 เปอร์เซ็นต์ ในกลอย
ข้ า ว เห นี ย ว  0 36 .67   46 .67  70.00 และ  100 
เปอร์เซ็นต์ (ภาพที่ 3 และภาพที่ 4) 

2. กลอยที่ก าจัดสารพิษ ด้วยวิธีแบบภูมิ
ปัญญาชาวบ้าน ไม่ท าให้ปลาตาย แต่ปลาจะมีอาการ
อ่อนล้าและกระวนกระวาย เมื่อเวลาผ่านไป 12 ช่ัวโมง  

3. กลอยที่ก าจัดสารพิษโดยศึกษาผลของ
เกลือต่อระยะเวลาการก าจัดสารพิษ พบว่า เมื่อครบ 96 
ช่ัวโมง เปอร์เซ็นต์การตายสะสมในแต่ละอัตราส่วนและ
แต่ละความเข้มข้นจากความเข้มข้นน้อยไปมาก                  
ดังตารางที่ 1 

ค ว าม เข้ ม ข้ น ส า รส กั ด ก ล อ ย  .(ก รั ม ต่ อ ลิ ต ร )

0 1 0 0 2 0 0 3 0 0 4 0 0

อั ต
รา

กา
รต

าย
 (%

)

0

2 0

4 0

6 0

8 0

1 0 0 0 :1 0

1 :1 0

2 :1 0

3 :1 0

4 :1 0

5 :1 0

ไม่ ก า จั ด ส า รพิ ษ

 

ภาพที่ 3  ผลของอัตราส่วนของเกลือท่ีใช้ในการก าจัดสารพิษในกลอย ข้าวเจ้าต่ออัตราการตายสะสมในปลานิล 
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ภาพที ่4  ผลของอัตราส่วนของเกลือท่ีใช้ในการก าจัดสารพิษในกลอย ข้าวเหนียวต่ออัตราการตาย สะสมในปลานลิ 

ตารางที่ 1 อัตราส่วนของเกลือที่ใช้ในการก าจัดสารพิษในกลอยต่ออัตราการตายสะสม 
  ในปลานิล 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ผลการทดลองและวิจารณ์ 

การก าจัดสารพิษในกลอยข้าวเจ้าและกลอยข้าวเหนียว 
 การก าจัดสารพิษในกลอยด้วยเกลือ มีผลต่อ
การก าจัดสารพิษในกลอย และลักษณะของเนื้อกลอย               
โดยเกลือจะเกิดการแตกตัวให้ประจุบวกและประจุลบ 
ท าปฏิกิริยากับหมู่ฟังก์ชันของสารไดออสคอรีน ท าให้

สารไดออสคอรีน เกิดการเสียสภาพ ความเป็นพิษ              
จึ งลดลง สอดคล้องกับ งานวิจั ยของ Buleon et 
al.(1998) และกลอยที่ไม่ได้หมักด้วยเกลือยังมีสารพิษ
เหลืออยู่ในระดับที่เป็นพิษเมื่อทดสอบความเป็นพิษ 
ด้วยปลานิล และการก าจัดสารพิษออกจากกลอย             
จะดีขึ้นเมื่อเพิ่มปริมาณเกลือ ถึงระดับ 4 :10 ปริมาณ

ค ว าม เข้ ม ข้ น ส า รส กั ด ก ล อ ย  .(ก รั ม ต่ อ ลิ ต ร )

0 1 0 0 2 0 0 3 0 0 4 0 0

อัต
รา

กา
รต

าย
 (%

)

0

2 0

4 0

6 0

8 0

1 0 0 0 :1 0

1 :1 0

2 :1 0

3 :1 0

4 :1 0

5 :1 0

ไม่ ก า จั ด ส า รพิ ษ

อัตราส่วน 
เกลือต่อกลอย(w/w) 

อัตราการตายสะสมของปลานลิ(%)  ± S.E. 

กลอยข้าวเจ้า กลอยข้าวเหนียว 

ไม่ก าจดัสารพิษ 52.00 ± 9.11a 50.67 ± 8.97a 
0 : 10 50.67 ± 8.97a 42.67 ± 5.73a 
1 : 10 24.67 ± 2.74b 28.67 ± 3.22b 
2 : 10 22.00 ± 2.43b 18.00 ± 2.79bc 
3 : 10 10.67 ± 2.28bc 8.00 ± 2.00cd 
4 : 10 2.00 ± 1.07c 2.67 ± 1.18d 
5 : 10 0.67 ± 0.67c 0.67 ± 0.67d 
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เกลือที่ เพิ่มขึ้นไม่มีผลต่อการก าจัดสารพิษอย่างมี
นัยส าคัญที่ ระดับ 0.05 การทดสอบความเป็นพิษของ
กลอยด้วยปลาน ิล ในกลอยที ่ย ังไม ่ก าจัดสารพิษ            
ปลานิล มีเปอร์เซ็นต์การตายสูงที่สุด ใน 48 ช่ัวโมงและ
มีเปอร์เซ็นต์การตาย 100 % เมื่อเวลาผ่านไป 96 
ช่ัวโมง สอดคล้องกับงานวิจัยของ วรา และพาณี (2520)  
ศึกษาการฉีดน้ าสกัดกลอยเข้าทางเส้นเลือดด าของ               
หนูถีบจักร พบว่า กลอยไปกระตุ้นระบบประสาท             
ในระยะแรก ตามมาด้วยการกดระบบประสาท
ส่วนกลาง การเคลื่อนไหว (Motor activity) ลดลง
ภายหลังฉีดน้ าสกัดกลอยในขนาดที่เริ่มท าให้เกิดพิษ  
กดระบบประสาทส่วนกลางเพียงอย่างเดียว แต่ถ้าฉีด 
ในขนาดสูงมากหนูถีบจักรจะชักในระยะแรกแล้วใน
ที่สุดจะตาย เนื่องจากระบบการหายใจถูกกดกลอยที่
ก าจัดสารพิษ ด้วยวิธีแบบภูมิปัญญาชาวบ้าน ไม่ท าให้
ปลาตาย แต่ปลาจะมีอาการอ่อนล้าและกระวนกระวาย 
เมื่อเวลาผ่านไป 12 ช่ัวโมง กลอยที่ก าจัดสารพิษ             
โดยการย่นระเวลาก าจัดสารพิษด้วยเกลือสามารถ           
บอกได้ว่า ปริมาณเกลือที่ใช้หมักกลอยก่อนการล้าง               
มีผลต่อการก าจัดสารพิษในกลอยข้าวเจ้ าและกลอย                    
ข้าวเหนียวได้เพราะเมื ่อเพิ ่มปริมาณเกลือถึงระดับ 
4:10 และ 5 :10 ปลาที่ทดสอบมีเปอร์เซ็นต์การรอด 
89.39 และ  99.34 % สอดคล้ อ งกั บการวิ จั ยของ 
Hudzari et al.(2011)  ที่ได้ประดิษฐ์เครื่องก าจัดพิษ
ของกลอยแบบอัตโนมัติ ท่ีต้องล้างน้ าเกลือและน้ ากรอง
กลอยหลายครั้งในหนึ่งวันและสอดคล้องกับการก าจัดพิษ
แบบภูมิปัญญาชาวบ้านของทวีศักดิ์ (2551) ที่แนะน าให้ใช้
ประโยชน์จากเกลือแกงด้วยการน ากลอยสดมาหั่นเป็น
แผ่นบาง ๆ หมักในถังน้ าเกลือสัดส่วนเนื้อกลอยที่หั่น
แล้ว จ านวน 10 กิโลกรัม ต่อเกลือแกง 1 กิโลกรัม
เปลี่ยนน้ าเกลือทุกวันและในการเปลี่ยนน้ าเกลือ           
ในแต่ละครั้งจะต้องคั้นน้ าออกจากช้ินกลอยเหมือนกับ
การคั้นน้ ากะทิจากมะพร้าว ท าอย่างน้ีต่อเนื่องประมาณ 
4-5 วันแล้วจึงน ากลอยมาล้างน้ าสะอาดหลาย ๆ น้ า 
เป็นเวลา 3-4 วัน จะได้กลอยที่รับประทานได้อย่าง
ปลอดภัย 
 

สรุปผลการวิจัย 
1. เนื้อกลอยที่ไม่ได้หมักด้วยเกลือ มีความ

แตกต่างจากเนื้อกลอยที่หมักด้วยเกลือ คือเนื้อกลอย             
มีลักษณะเปื่อยยุ่ยขาดเป็นช้ินเล็ก ส่วนเนื้อกลอยที่หมัก
ด้วยเกลือจะมีลักษณะเนื้อนิ่มและเหนียว 

2. การทดสอบความเป็นพิษของกลอยต่อการ
รอดชีวิตของปลานิลพบว่า ปลาที่ทดสอบด้วยกลอยท่ีไม่
ผ่านการก าจัดสารพิษจะมีการตาย 100 เปอร์เซ็นต์     
เมื่อใช้เวลา 96 ช่ังโมง ค่า LD50ที่ 96 ช่ัวโมง ของกลอย
ข้ าวเจ้ า  เท่ ากั บ  204.54 กรัมต่ อลิ ต รและกลอย               
ข้าวเหนียว เท่ากับ 214.29 กรัมต่อลิตรกลอยที่ผ่านการ
ก าจัดสารพิษแบบภูมิปัญญาชาวบ้านไม่มีอัตราการตาย  
และแบบใช้เกลือมีเปอร์เซ็นต์การตายสูงในอัตราส่วน   
0 : 10 1 : 10 2 : 10  และ มีเปอร์เซ็นต์การตายต่ า    
ในอัตราส่วน 4 : 10 และ5 : 10 

3. อัตราส่วนของเกลือ : กลอย 0 : 10 1 : 10 
2 : 10 3 : 10 4 : 10 และ 5 : 10 สามารถลดความ
เป็นพิษของกลอยได้ 66.67  75.34  78.02  89.39 
และ 99.34% ตามล าดับ 
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