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บทคัดย่อ 

 
เผือกที่เกษตรกรปลูกเป็นการค้าเป็นพันธุ์พื้นเมืองของแต่ละท้องถิ่น มีการแตกหน่อข้างมาก ผลผลิต

ต่่า คุณภาพของหัวไม่ตรงกับความต้องการของตลาด การวิจัยครั้งนี้ต้องการตรวจสอบคุณสมบัติของพันธุ์เผือก 
จึงได้ท่าการทดลองการทดสอบพันธุ์เผือกเพื่อบริโภคสดและการแปรรูป เพื่อให้ได้พันธุ์เผือกที่ให้ผลผลิตสูง 
ผลผลิตมีคุณภาพดี  เหมาะสมส่าหรับรับประทานและแปรรูปเป็นอุตสาหกรรม วางแผนการทดลองแบบ 
Randomized Complete Block Design มี 6 กรรมวิธี และ 4 ซ้่า ในแต่ละกรรมวิธีคือ เผือกสายต้น 
THA157 THA007 THA088 THA180 พันธุ์ของเกษตรกร และพันธุ์พิจิตร1 (THA001) ผลการวิจัยพบว่า 
ความสูงต้น เส้นรอบวงโคนต้น จ่านวนหน่อ ระยะห่างของหน่อ จ่านวนลูกซอ และผลผลิต มีความแตกต่างกัน
ทางสถิติ พบเผือกพันธ์ุพิจิตร1 มีความสูงของต้นสูงที่สุด 96.3 เซนติเมตร เผือกสายต้น THA157 มีเส้นรอบวง
โคนต้นกว้างที่สุด 23.8 เซนติเมตร เผือกสายต้น THA007 มีจ่านวนหน่อต่อต้นน้อยที่สุด 2.60 หน่อ เผือกสาย
ต้น THA088 มีระยะห่างของหน่อห่างที่สุด 13.8 เซนติเมตร และเผือกสายต้น THA157 ให้ผลผลิตต่อไร่สูง
ที่สุดที่ 4,256 กิโลกรัม ขณะที่ทุกสายพันธ์ุได้รับความนิยมของผู้บริโภคในระดับดี (4 จาก 5 คะแนน)  
 
ค าส าคัญ: เผือก ทดสอบพันธุ์ การเจริญเติบโต ผลผลิต 
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Abstract 
 

The commercial taro varieties that farmer grows for are usually native ones which 
found undesirable traits, such as a lot of suckers, low yield, low quality for consumption.  
This study was aimed to examine the properties of various varieties of taro for consuming 
and for processing as in industry aspect (high yield, and good quality). The experimental 
design was a Randomized Complete Block Design with 4 replications in each 6 treatments of 
6 varieties including, THA157 THA007 THA088 THA180 and also used varieties of farmer 
(check 2) and Phichit1 (THA001; check 2) as controls. The results revealed that the Phichit1 
variety and THA180 check 1 and THA157 had the plant height than THA007. The THA157 had 
the longer stem circumference than others expcepts THA007. The THA007 had less numbers 
of the sucker of than THA180 and THA001. The THA088 and THA180 had wider the interval 
spacing between the main stem to sucker than THA007 and check 1.  Considering the aspect 
of yield, the THA157 showed the non-significant yield as compared to THA180 and THA001 
varieties, These being 4,256, 3,578 and 4,198 kilograms/rai. In terms of consumption quality, 
consumers satisfied all of the selected lines, with a rating score of 4 out of 5. 

 
Keywords: Taro, Varieties Testing, Growth, Yield 
 

บทน า 
 

เผือกเป็นพืชเศรษฐกิจระดับท้องถิ่นที่ส่าคัญ คน
ไทยนิยมบริโภคเผือกเพราะมีกลิ่นหอม และรสชาติดี  หัว
เผือกมีแป้งเป็นส่วนประกอบ และแร่ธาตุต่างๆ ส่วนใบ
ประกอบไปด้วยโปรตีน และแร่ธาตุ ซึ่งใบเผือกสามารถ
น่าไปใช้เป็นอาหารสัตว์ได้ด้วย มีเผือกบางประเภทที่ใช้ใบ
ส่าหรับบริโภค ซึ่ งหัวจะมีขนาดเล็กไม่เหมาะต่อการ
บริโภค เผือกเป็นพืชอาหารหลักและเป็นสินค้าส่งออกที่
ส่าคัญของโลก โดยเฉพาะอย่างยิ่งประเทศหมู่เกาะใน
มหาสมุทรแปซิฟิก ปัจจุบันเผือกเป็นพืชหัวเศรษฐกิจที่มี
ศักยภาพในการส่งออก โดยส่งออกทั้งในรูปหัวเผือก  ก้าน
เผือก และใบเผือก ประเทศไทยมีพื้นที่ปลูกเผือกประมาณ 
16,148 ไร่ ได้ผลผลิตประมาณ 26,830,573 กิโลกรัม 
และมีผลผลิตต่อไร่เฉลี่ย 2,836 กิโลกรัม แหล่งปลูกเผือก
ที่ส่าคัญในประเทศไทยได้แก่ จังหวัดสระบุรี นครปฐม 
เ พ ช ร บุ รี  สุ พ ร ร ณ บุ รี  แ ม่ ฮ่ อ ง ส อ น  สุ โ ข ทั ย 
พระนครศรีอยุธยา ประจวบคีรีขันธ์ สิงห์บุรี และพิจิตร 

(กรมส่งเสริมการเกษตร, 2559) เชื้อพันธุกรรมเป็นหัวใจ
ส่าคัญในการปรับปรุงพันธุ์ การปรับปรุงพันธุ์พืชให้มี
ลักษณะตามต้องการ ต้องการฐานพันธุกรรมที่กว้างและ
หลากหลาย โดยสายพันธุ์เหล่านี้อาจมาจากท้องถิ่นหรือ
ต่างถิ่น การเก็บรวบรวมเชื้อพันธุกรรมต้องการทั้ ง
โครงสร้างและการบริหารจัดการ การเก็บรวบรวมและ
ประเมินเชื้อพันธุกรรมเป็นปัจจัยส่าคัญในการสร้างพืช
พันธุ์ใหม่ (ส่านักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
แห่งชาติ, 2556) ทวีป (2557) รายงานการรวบรวมพันธุ์
และอนุรักษ์พันธุ์เผือกที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตร
พิจิตร จ่านวน 280 สายพันธุ์ โดยจ่าแนกเป็นชนิดเผือก
หอม 230 สายพันธุ์ และชนิดไม่หอม 50 สายพันธุ์ ท่าการ
บันทึกลักษณะประจ่าพันธุ์ตามลักษณะสัณฐานวิทยา และ
ลักษณะทางการเกษตรจ่านวน 23 ลักษณะ ทวีป (2558) 
ได้ด่าเนินการเปรียบเทียบพันธุ์เผือกจ่านวน 12 สายต้น
พบว่า เผือกสายต้น THA157 มีเส้นรอบวงโคนต้นกว้าง
ที่สุด 36.6 เซนติเมตร และมีขนาดความกว้าง ความยาว
ของหัวที่  12.2 และ 21.1 เซนติเมตร ตามล่าดับ  มี
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ระยะห่างของหน่อห่างจากต้นแม่ที่ 14.0 เซนติเมตร ให้
ผลผลิตต่อไร่สูงที่สุดที่ 4,216 กิโลกรัม และมีคุณภาพการ
บริโภคที่ดี และเผือกสายต้น THA007 มีเส้นรอบวงโคน
ต้นกว้าง 31.0 เซนติเมตร มีขนาดความกว้างและความ
ยาวของหัวที่ 11.0 และ 18.5 เซนติเมตรตามล่าดับ  ให้
ผลผลิตต่อไร่สูงที่ 4,010 กิโลกรัม  และมีคุณภาพการ
บริ โภคที่ ดี  จากการด่ า เนินงาน โครงการวิจั ยและ
พัฒนาการผลิตเผือกตั้งแต่ปี 2554-2559 ได้ด่าเนินการ
ทดลองการศึกษาการเปรียบเทียบพันธุ์เผือกเพื่อบริโภคสด 
ท่าให้ได้เผือกที่ให้ผลผลิตสูงและการเจริญเติบโตดีที่สุด 4 
สายต้น คือ THA157 THA007 THA088 และ THA180 
ส่าหรับน่าไปปลูกทดสอบกับพันธุ์ของเกษตรกรและพันธุ์
พิจิตร1 ที่แปลงเกษตรกร เพื่อที่จะเสนอเป็นพันธุ์แนะน่า
ต่อไป    
 

อุปกรณ์และวิธีการ 
 

 การทดสอบพันธุ์เผือกเพื่อบริโภคสด ด่าเนินการ
ทดลองที่แปลงเกษตรกรอ่าเภอตะพานหิน จังหวัดพิจิตร
ในปี 2560-2561 โดยวางแผนการทดลองแบบ RCBD มี 
6 กรรมวิธี 4 ซ้่า กรรมวิธีประกอบด้วยเผือกจ่านวน 6 
สายต้น คือ เผือกสายต้น THA157 THA007 THA088 
THA180 พันธุ์ของเกษตรกร (check 1) และพันธุ์พิจิตร1 
(check 2) แต่ละพันธุ์มี 4 แปลงปลูก (ซ้่า) โดยใช้ขนาด
แปลงปลูกกว้าง 4 เมตร ยาว 6 เมตร เว้นทางเดินระหว่าง
แปลงปลูก 1 เมตร ระยะปลูกระหว่างต้น 50 เซนติเมตร 
ระหว่างแถว 100 เซนติเมตร ปลูกลงในแปลงปลูกละ 4 
แถวๆ ละ 12 ต้น รวม 48 ต้นต่อแปลงปลูก (ซ้่า)  หลัง
ปลูก 1 เดือนใส่ปุ๋ยสูตร 16-16-16 อัตรา 50 กิโลกรัมต่อ
ไร่ และพรวนดินกลบโคนต้นเดือนละครั้ง หลังปลูกได้ 60 
วัน ใส่ปุ๋ยสูตร 16-16-16 อัตรา 50 กิโลกรัมต่อไร่ และ
เมื่อเผือกอายุได้ 3 เดือนใส่ปุ๋ยสูตร 13-13-21 อัตรา 50 
กิโลกรัมต่อไร่ การป้องกันก่าจัดโรคและแมลงตาม
ค่าแนะน่าของศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรพิจิตร 
(2555) 

การบันทึกข้อมูลด้านต่างๆ ได้แก่ ความสูงต้น 
จ่านวนหน่อ ระยะห่างของหน่อ จ่านวนลูกซอหรือลูก
เผือก เส้นรอบวงโคนต้น ความกว้างของหัว ความยาวของ
หัว และผลผลิตต่อไร่ คุณภาพการบริโภคของหัวเผือกที่
ผ่านการนึ่ง (100 องศาเซลเซียสเป็นเวลา 20 นาที) โดย
ให้คะแนนด้านเส้นใย รสชาติ ความหวาน และความนิยม
ของผู้บริโภค จ่านวนคนที่ใช้ทดสอบ 10 คน (N = 10) 
โดยมีเกณฑ์ให้คะแนนดังนี้ 

- ความหอม : หอม (1 คะแนน) และไม่หอม 2 
(คะแนน) 

- เส้นใย : น้อย (1 คะแนน) ปานกลาง (2 
คะแนน) และมาก (3 คะแนน) 

- ความหวาน : ไม่หวาน (1 คะแนน) หวานน้อย 
(2 คะแนน) หวานปานกลาง (3 คะแนน) และหวานมาก 
(4 คะแนน) 

- ความนิยมของผู้บริโภค : น้อยที่สุด (1 
คะแนน) เล็กน้อย (2 คะแนน) ปานกลาง (3 คะแนน) 
มาก (4 คะแนน) และมากที่สุด (5 คะแนน) 
สมบัติทางเคมีของแป้งเผือกที่ส่าคัญได้แก่  

- Anthocyanin (estimation of total 
anthocyanin method; Ranganna, 1977) 

- ปริมาณสตาร์ชต้านทาน ดัดแปลงจากวิธีการ
ของ AOAC Method 2002.02 และ Englyst et al. 
(1992)  

- Protein (Kjeldahl Method) 
- Carbohydrate (Calculation) 
- Fat [T/NU-004 (AOAC Official Method 

922.06)] 
- Total Sugar (AOAC Official Method 

939.03) 
- Moisture (Air Oven 102oC) 
- Ash (Ashing by Furnace, 550oC) 
- Energy (Calculation) 
วิเคราะห์ข้อมูลโดยวิธีวิเคราะห์ความแปรปรวน

ทางสถิติ และเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยด้วยวิธี 
DMRT (duncan’s new multiple range test) ที่ระดับ
ความเชื่อหมั่น 95% (Steel and Torrie, 1980) 

 
ผลการทดลองวิจารณ์ 

 
จากการตรวจสอบคุณสมบัติของพันธุ์เผือกที่ได้

จากการทดสอบพันธุ์ ในแปลงเกษตรกร ในด้านการ
เจริญเติบโต ผลผลิต คุณภาพการบริโภค และสมบัติทาง
เคมีที่ส่าคัญ มีผลการทดลองดังนี้   

ความสูงต้น เผือกแต่ละสายต้นมีความสูงต้น
แตกต่างกัน จากการทดลองพบว่า เผือกสายต้น THA157 
และ THA180 มีความสูงต้นไม่แตกต่าง (p > 0.05) กับ
พันธุ์ของเกษตรกร (92.7 เซนติเมตร) และพันธุ์พิจิตร1 
(96.3 เซนติเมตร) และมีความสูงต้นสูงกว่า (p ≤ 0.05) 
สายต้น THA007 ซึ่งมีความสูงต้นน้อยที่สุดเพียง 80.4 
เซนติเมตร (Table 1) 
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เส้นรอบวงโคนต้น เผือกแต่ละสายต้นมีความ
กว้างเส้นรอบวงโคนต้นแตกต่างกัน จากการทดลองพบว่า 
เผือกสายต้น THA157 มีเส้นรอบวงโคนต้นกว้างที่สุด 
23.8 เซนติเมตร และมากกว่า (p ≤ 0.05)  เผือกสายต้น 
THA088 THA180 พนัธุ์ของเกษตรกร และพันธุ์พิจิตร1 ที่
มีเส้นรอบวงระหว่าง 20.0-20.2 เซนติเมตร (Table 1) 
เส้นรอบวงโคนต้นจะมีปฏิสัมพันธ์กับขนาดของหัวเผือก 
ถ้าเส้นรอบวงโคนต้นมีขนาดใหญ่ จะท่าให้ขนาดของหัว
เผือกมีขนาดใหญ่ตามเส้นรอบวงโคนต้นไปด้วย  

จ านวนหน่อ เผือกแต่ละสายต้นมีจ่านวนหน่อ
แตกต่างกัน จากการทดลองพบว่า เผือกสายต้น THA007 
มีจ่านวนหน่อต่อต้นน้อยที่สุด 2.60 หน่อ แต่ไม่แตกต่าง
กับสายต้น THA157 THA088 และพันธุ์ของเกษตรกร แต่
มีจ่านวนหน่อต่อต้นน้อยกว่า (p ≤ 0.05) THA180 และ
พันธุ์พิจิตร1 (Table 1) จ่านวนหน่อจะมีปฏิสัมพันธ์กับ
ขนาดของหัวเผือก ถ้าหน่อเยอะจะมีผลต่อการแก่งแย่ง
ธาตุอาหารที่ไปสร้างหัว ท่าให้หัวเผือกมีขนาดเล็กลงได้  

ระยะห่างของหน่อ เผือกแต่ละสายต้นมี
ระยะห่างของหน่อแตกต่างกัน จากการทดลองพบว่า 
เผือกสายต้น THA088 มีระยะห่างของหน่อไม่แตกต่าง (p 
> 0.05) กับสายต้น THA180 THA157 และพันธุ์พิจิตร1 
คือ 13.5, 12.1 และ 11.8 เซนติเมตร ตามล่าดับ แต่มี
ระยะห่างของหน่อห่างกว่า (p ≤ 0.05) สายต้น THA007 
และพันธุ์ของเกษตรกร (Table 1) ระยะห่างของหน่อ
กว้าง เวลาแซะเอาลูกซอออกจะไม่ท่าให้กระทบต่อการ
เจริญเติบโตของหัวเผือก  

จ านวนลูกซอ เผือกแต่ละสายต้นมีจ่านวนลูก
ซอแตกต่างกัน จากการทดลองพบว่า เผือกสายต้น 
THA088 มีจ่านวนลูกซอน้อยที่สุด 5.51 หัว และไม่
แตกต่าง (p > 0.05) กับเผือกสายต้น THA007 และ 
THA180 แต่สายต้น THA088 มีจ่านวนลูกซอน้อยกว่า (p 
≤ 0.05) สายต้น THA157 พิจิตร1 และพันธุ์ของเกษตรกร 
(Table 1)  

 
Table 1  Plant height, long stem circumference, number of suckers, spacing of suckers and number of 

cormels of Taro 6 varieties. 
 

Treatment 
Plant height 

(cm)  
Long stem 

circumference 
(cm) 

Number of 
suckers  

(per plant) 

Spacing of 
suckers  
(cm) 

Number of 
cormels  

(per plant) 
THA157    89.9 ab          23.8 a       3.21 ab           12.1 ab         6.70 a 
THA007    80.4 c          21.1 ab       2.60 b         6.35 c         5.60 ab           
THA088    85.7 bc          20.0 b       3.80 ab           13.8 a         5.51 b 
THA180    88.3 ab          20.2 b       3.40 a         13.5 a         5.96 ab 

Farmer (check 1)    92.7 ab          20.0 b       3.30 ab           8.43 bc          7.92 a 
Phichit1 (check 2)    96.3 a          20.0 b       4.52 a         11.8 ab         7.05 a 

F-test * * * * * 
CV. (%) 5.32 9.60 21.1 24.6 19.9 

Note:  a-c means within each column indicate significant differences using Duncan's multiple range test. 
 ns non-significant differences. 
              *.significant differences (p ≤ 0.05) 

 
ความกว้างและความยาวของหัว เผือกทุกสาย

ต้นมีความกว้างของหัวไม่แตกต่างกัน (p > 0.05) (Table 
2) โดยเผือกสายต้น THA157 THA180 และ THA088 มี
ความกว้างของหัว 10.8, 9.94 และ 9.74 เซนติเมตร 
ตามล่าดับ เปรียบเทียบกับพันธุ์ของเกษตรกรและพันธุ์
พิจิ ตร1 ที่ มีความกว้ างของหัวที่  9 .81 และ 10.0 
เซนติเมตร ตามล่าดับ และเผือก 4 สายต้นมีความยาวของ
หัวระหว่าง 14.5-16.5 เซนติเมตร ซึ่งไม่แตกต่างกับพันธุ์

ของเกษตรกรและพันธุ์พิจิตร1 (15.3 และ 14.3 
เซนติเมตร ตามล่าดับ) (Table 2) 
  ผลผลิต เผือกแต่ละสายต้นให้ผลผลิตต่อไร่
แตกต่างกัน จากการทดลองพบว่า เผือกสายต้น THA157 
ให้ผลผลิตมากที่สุด 4,256 กิโลกรัมต่อไร่ และไม่แตกต่าง 
(p > 0.05) กับสายต้น THA180 และพันธุ์พิจิตร1 แต่สาย
ต้น THA157 ให้ผลผลิตต่อไร่สูงกว่า (p ≤ 0.05) พันธุ์ของ
เกษตรกร THA088  และ THA007 (Table 2) ผลผลิตต่อ
ไร่ของเผือกสายต้น THA157 จากการทดสอบพันธุ์ใน
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แปลงเกษตรกร ผลผลิตใกล้เคียงกับการเปรียบเทียบพันธุ์
ในศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรพิจิตรในปี 2554-2558 

ที่ให้ผลผลิต 4,216 กิโลกรัมต่อไร่ (ทวีป, 2558) 

 
Table 2  Corm size and yield per rai of taro 6 varieties. 

 
Treatment 

Corm size  
Yield 

(kg per rai)  
Corm width 

(cm) 
Corm length  

(cm) 
THA157 10.8 15.9                4,256 a 
THA007 9.48 14.5                2,189 c 
THA088 9.74 14.7                3,283 b 
THA180 9.94 16.5                3,578 ab 

Farmer (check 1) 9.81 15.3                3,302 b 
Phichit1 (check 2) 10.0 14.3                4,198 a 

F-test ns ns     * 
CV. (%) 20.03 14.96      15.18 

Note:  a-c means within each column indicate significant differences using Duncan's multiple range test. 
 ns non-significant differences. 
 *  significant differences (p ≤ 0.05) 
 

คุณภาพการบริโภค เผือกหอมเมื่อน่ามา
ทดสอบคุณภาพพื้นฐานโดยการนึ่ง สังเกตเส้นใย ความ
หอม ความหวาน และความนิยมของผู้บริโภคพบว่า เผือก
หอมทุกสายต้นให้ความหอม มีความหวานเล็กน้อย 
(คะแนน 2 จาก 4) มีเส้นใยเล็กน้อย (คะแนน 1 จาก 3) 
และจากการให้ผู้บริโภคได้รับประทานพบว่า ผู้บริโภคนิยม
เผือกหอมทุกสายต้นโดยได้คะแนน 4 (จาก 5 คะแนน) 
หรือได้รับความนิยมมาก (Table 3)  ความหอมจะมี
ปฏิสัมพันธ์กับความนิยมของผู้บริโภค เผือกหอมเมื่อนึ่งให้
สุกแล้ว เนื้อเผือกนอกจากมีความหอมแล้วยังมีความ
ร่วนคลุ ท่าให้ได้รับความนิยมในการบริโภค  

สมบัติทางเคมี สมบัติทางเคมีที่วิเคราะห์ได้จาก
แป้งเผือกพบว่า เผือกทุกสายต้นมีปริมาณ Protein อยู่
ในช่วง 1.61-2.72 g/100 g มีปริมาณ Carbohydrate 
อยู่ในช่วง 28.4-34.7 มีปริมาณ Fat อยู่ในช่วง 0.20-0.33 
g/100 g มีปริมาณ Total Sugar อยู่ในช่วง 1.15-1.81 
g/100 g มีปริมาณ Moisture อยู่ในช่วง 61.8-67.5 
g/100 g มีปริมาณ Ash อยู่ในช่วง 1.08-1.36 g/100 g มี
ปริมาณ Energy อยู่ในช่วง 126-150 g/100 g มีปริมาณ 
Anthocyanin อยู่ในช่วง 0.91-1.06 mg/100 g fresh 
weight และเผือกทุกสายต้นมีปริมาณสตาร์ชต้านทาน 
(resistant starch) อยู่ในช่วง 41.6-43.9 g/100 g 
(Table 4) แป้งทนต่อการย่อย หรือ แป้งต้านทานการ
ย่อย หรือ resistant starch เป็นอาหารที่มีเส้นใยสูง ไม่

สามารถดูดซึมภายในล่าไส้เล็กของมนุษย์ได้ จะผ่านมาถึง
ส่วนล่าไส้ใหญ่แล้วถูกหมักโดยจุลินทรีย์ที่ดีในล่าไส้ใหญ่ 
ได้กรดไขมันสายสั้นๆ (short chain fatty acids) ที่
ส่าคัญคือ แอซีเตท โพรพิเอท และบิวไทเรต ที่ช่วยยับยั้ง
การเจริญเติบโตของจุลินทรีย์ก่อโรค (pathogenic 
microorganism) มีผลกระตุ้นการเจริญเติบโตของ
จุลินทรีย์ที่ดีต่อสุขภาพ ช่วยย่อยสลายเส้นใยอาหาร ช่วย
เสริมสร้างภูมิคุ้มกันให้กับระบบทางเดินอาหาร กระตุ้น
การขับถ่าย ช่วยป้องกันและลดอัตราการเกิดโรคมะเร็ง 
(สุนันทา, 2551) 

 
สรุป 

 
จากผลการทดสอบพันธุ์เผือกเพื่อบริโภคสดทั้ง 

4 สายต้น  โดยมีเผือกพันธุ์พิจิตร1 และพันธุ์ของเกษตรกร
เป็นพันธุ์เปรียบเทียบ มีดังนี้ 

เผือกสายต้น THA157 และ THA007 ให้เส้นรอ
บวงโคนต้นกว้างกว่าพันธุ์พิจิตร1 และพันธุ์ของเกษตรกร 
จ่านวนหน่อต่อต้นน้อยกว่าพันธุ์พิจิตร1 เผือกสายต้น 
THA088 THA180 และพันธุ์พิจิตร1 ให้ระยะห่างของ
หน่อห่างกว่าพันธุ์อื่นๆ   

เผือกสายต้น THA157 THA180 และพันธุ์
พิจิตร1 ให้ผลผลิตต่อไร่สูงกว่าพันธุ์อื่นๆ คือ 4,256, 
3,578 และ 4,198 กิโรกรัมต่อไร่ ตามล่าดับ  
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Table 3  Sensory characteristics of taro 6 varieties. 

 
Treatment 

Fragrance 
(score) 

Fibrous  
(score) 

Sweetness 
(score) 

Consumer popularity 
(score) 

THA157 1.00±0.00 1.00±0.00 2.33±0.47 4.33±0.47 
THA007 1.00±0.00 1.00±0.00 2.00±0.00 4.00±0.00 
THA 088 1.00±0.00 1.00±0.00 2.00±0.00 4.00±0.00 
THA180 1.00±0.00 1.00±0.00 2.00±0.00 4.00±0.00 

Farmer (check 1) 1.00±0.00 1.00±0.00 1.67±0.47 3.67±0.47 
Phichit1 (check 2) 1.00±0.00 1.00±0.00 2.33±0.47 4.33±0.47 

Note: Values are expressed as the mean ± standard deviation. 
 
 
Table 4  Chemical properties of taro flour 6 varieties. 

 
Nutrient 

 
THA157 

 
THA007 

 
THA088 

 
THA180 

Farmer 
(check 1) 

Phichit1 
(check 2) 

Protein (% Nx6.5) (g/100 g) 1.61±0.34 2.72±0.32 1.99±0.04 2.06±0.13 1.95±0.62 2.64±0.37 
Carbohydrate (g/100 g) 31.1±0.31 31.3±0.72 34.7±0.57 33.3±0.70 33.2±0.19 28.4±0.71 
Fat (g/100 g) 0.23±0.05 0.27±0.04 0.33±0.06 0.25±0.03 0.32±0.01 0.20±0.02 
Total Sugar (g/100 g) 1.81±0.23 1.30±0.13 1.30±0.39 1.62±0.25 1.15±0.29 1.46±0.37 
Moisture (g/100 g) 65.7±0.17 64.7±0.66 61.8±0.59 63.0±0.57 67.5±0.92 63.4±0.45 
Ash (g/100 g) 1.31±0.02 1.08±0.34 1.18±0.22 1.36±0.06 1.26±0.13 1.16±0.12 
Energy (g/100 g) 132.9±0.68 138.0±0.82 150.3±1.25 144.3±1.70 125.8±1.87 142.7±1.31 
Anthocyanin 
(mg/100 g fresh weight) 

 
0.97±0.55 

 
0.91±0.33 

 
1.06±0.14 

 
0.94±0.40 

 
1.01±0.17 

 
0.95±0.21 

Resistant starch  
(g/100 g Starch) 

 
45.3±0.20 

 
43.9±0.30 

 
46.3±0.80 

 
46.6±0.20 

 
48.3±0.50 

 
41.6±0.70 

Note: Values are expressed as the mean ± standard deviation. 
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